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mcazore \/ENTO

REKOS

Classificazione
Cannonau di Sardegna DOC
Varleta

Cannonau 100%

Primo anno di produzione
2016

/ona di produzione
Meana Sardo

Suol d'origine

Scisto

Altimetria

700 m s.Im.

Rese per ettaro
CREKOS 40q/Ha
Sistema di allevamento

Vite allevata a spalliera, cordone bilaterale con potatura corta

Densita di allevamento
4700 piante circa/ Ha

\Vendemmia

Fine settembre, prima decade di ottobre, manuale in piccole cassette

Vinificazione

Dopo la pigiadiraspatura, si prosegue con la macerazione e la fermentazione
in serbatoi d'acciaio per un periodo che varia dagli 8 a 12 giorni, durante la
quale vengono effettuati quotidianamente rimontaggi e follature.

Maturazione

Sulle fecce nobili in serbatoi di acciaio per 12 mesi

Affinamento

In bottiglia per almeno 3 mesi prima di essere messo in commercio

(Gradazione alcolica
17°

Caratteristiche

Rubino con riflessi porpora. Apre all'olfatto un deciso profumo di
frutti di bosco con sentori di frutta matura e prugna . Presenta morbi-
dezze e componenti caloriche importanti, al palato & pieno, fresco,
con tannini succosi ed un finale pieno di energia e lunghissimo.




